¥

HORTUS

£

Per cominciare

Amuse bouche

Tiepido flan di broccoletti

Primi e secondi

Risotto barbabietola e mela verde [Bad), e sovrood

Uova e Asparagi Hortus style (%9

Assaggio di formaggio o Fantasia di verdure arrostite (i74)

Dulcis in fundo

Dolce a scelta
Tisana o caffe

36 elho



¥

HORTUS

£

Per cominciare

Amuse bouche

Cicoriae Fave )

Primi e secondi
Tagliatelle di farina “sapori antichi” con ragu di primavera @
Dadolata di Seitan e verdure stufata e profumata alle erbe dell'orto )

Fantasia di Verdure arrostite ) %

Dulcis in fundo

Dolce a scelta
Tisana o caffe

36 elho



¥

Hms
I ¥
Menuw degustanione due

Per cominciare

Amuse bouche

Cicoria e fave @ @

Vellutata piselli con crostini di verdure ) @

Primi e secondi

Tagliatelle di farina “sapori antichi” con ragu di primavera @

Risotto barbabietola e mela verde o Zuppa saporita di legumi e ortaggi %% R Fesds Slourd

0 % &
«.+
x>

Medaglione di tofu arrostito con caponatina di stagione @

. % &
«‘«»
TS

Fantasia di verdure arrostite @

Dulcis in fundo

Degustazione di due dolci

Tisana o caffe

50 euho



¥

HORTUS

£

Meruw alley carta

Per cominciare

Tiepido Flan di broccoletti
7 ey

Insalata Hortus
(iceberg, scaglie di grana, miso e tofu affumicato marinato)

7 elho

Tris di blinis con tris di creme
(hummus di ceci, borlotti e brandy, carciofi) @

7 elhe

Vellutata di piselli con crostini di verdure )
7 elho

Fave e cicoria Hortus style @) ()
7 °A 6L




had

HORTUS

S

Primi

Tagliatelle di farina “sapori antichi” con ragu di primavera @
12 eho

Risotto barbabietola e mela verde

12 eure (bmall 7)

v, 4l g
Presiai Slow Foo
s N

Fior di Ravioli integrali e variopinti @
13 euho

Gnocchetti di tre polente mantecati al cacio e pepe
Con nostro chutney di pere al profumo di salvia
13 euhe

Zuppa saporita di legumi e ortaggi @ @
9 ewno (bmall, 6)

Bis in cocottes (zuppa e vellutata) @
12 elho

)




¥

HORTUS

£

Secondi

Dadolata di Seitan e verdure
stufata e profumata alle erbe del’orto )

14 euho (small 8)

Medaglione di tofu arrostito con caponatina di stagione @
13 eUho }

Arancini di legumi, ortaggi e amaranto su crema di carote
con misticanza di insalate QD £

1 euhe (bmall 8)

Uova e Asparagi Hortus style
13 eiho

o, % &
e‘
TS

Degustazione di formaggi da Presidi Slow food
(un pecorino, un caprino, un vaccino)
con composta e mostardina di nostra produzione e miele e e sosrood
12 ehe

Fantasia di Verdure arrostite

8 ewno (small 5/




Ll

HORTUS

e

Dulcis in fundo

Cioccolato e cioccolato
(maxi Pralina con crosta di cioccolato fondente,

morbido cioccolato all’'interno e cuore di caramello salato)

7 elho

Fior di mela
(Friabile frolla farcita con frangipane alle noci ricoperta di mele)

7 euhy

Cremoso Hortus
(Mousse di ricotta con gocce di cioccolato e biscotto)

7 ewhe (small 1)

Degustazione di Tartufi
(Pistacchi e datteri/ mandorle e albicocche/ cocco e prugne/ nocciole,

cioccolato fondente e datteri/ frutta secca e uvette/ noci e fichi) @

7 euhe (modl 1)

Carpaccio di ananas al pepe rosa @
7 e

Degustazione di due dolci

(cremoso e tartufi)

8 ewhe

Degustazione di tre dolci
(cremoso, tartufi e fior di mela)

12 euhe



